
 

Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Ob Fondue Chinoise oder zum Warmhalten als 

Chafing Dish für Brunch oder Ihren nächsten Spaghetti Plausch. 

Gebrauchsanweisung (Deutsch) 

Das Party Rechaud aus Edelstahl 
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Herzlichen Glückwunsch 
 

Sie haben das Party Rechaud Superb von rüthemann technics erworben. Diese exklusive 

Edelstahlausführung in elegantem Design wird Ihnen noch jahrelang Freude bereiten. 

Besonders in der kalten Jahreszeit erfreuen sich Fondues grosser Beliebtheit. Sitzen Sie 
mit Ihren Lieben zusammen und machen Sie einen gemütlichen Fondue Chinoise Abend.  
Oder ist Ihnen nach einem Fest in geselliger Runde? Mit der Fondue Chinoise Superb wird 

Ihr Anlass garantiert ein Erfolg. 

 

Viel Spass wünscht 

Ihr Team rüthemann 

 

 

 

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfältig durch. Personen, die mit der 

Gebrauchsanweisung nicht vertraut sind, sowie Kinder dürfen das Party Rechaud nicht 

bedienen. Benutzen Sie das Party Rechaud ausschliesslich zum dafür vorgesehenen 

Zweck. Vor jeglicher missbräuchlichen Verwendung und den damit verbundenen 

Gefahren wird gewarnt.  
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Vor dem ersten Gebrauch 
 

 Reinigen Sie das Party Rechaud vor dem ersten Gebrauch mit warmem Wasser und 

handelsüblichem Spülmittel. Lesen Sie die Anleitung zur Reinigung in dieser 

Gebrauchsanweisung. 

Pflege 
 

 Lassen Sie Ihr Geschirr immer erst etwas abkühlen, bevor Sie es abspülen. 

Mit warmem Wasser und handelsüblichem Spülmittel reinigen. 

 Benutzen Sie keine scheuernden Schwämme und Reinigungsmittel, keine 

Metallkratzer oder Scheuermittel, die die Edelstahl Oberflächen beschädigen 

könnten. 

 Das Party Rechaud ist spülmaschinenfest. 

Anwendung 
 

 Es empfiehlt sich die Bouillon für das Fondue Chinoise oder das Wasser für den 

Chafing Dish nicht im Gastronorm-Behälter zu erwärmen. Benutzen Sie eine dafür 

vorgesehene Pfanne. Nach dem Erreichen der Gebrauchstemperatur die Bouillon 

oder das Wasser vorsichtig in den Gastronorm-Behälter umleeren. 

 Das Warmhalten von Speisen mit dem Chafing Dish ist gemäss Bild 5 anzuwenden. 

 Tragen Sie beim Umgang mit heissen Töpfen und Griffen stets Kochhandschuhe. 

 

 

 Das Party Rechaud darf nur auf einer ebenen und stabilen Unterlage in Betrieb 

genommen werden! 

 Den Brenner nur mit dem dafür vorgesehenem Brennmaterial füllen! 

(siehe beiliegende Gebrauchsanweisung für Brenner) 

 Niemals einen leeren Gastronorm-Behälter erhitzen! 

 Vermeiden Sie es die heisse Bouillon oder das heisse Wasser im Gastronorm-

Behälter zu transportieren! 
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BASISMODUL – Fondue Chinoise 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 1: Auslegeordnung 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 2: Fondue Chinoise - Zusammenstellung 

 

Füllmenge:     4 Liter (entspricht ca. 7 cm Bouillon ab Boden) 

Anzahl zu verwendende Brenner: 2 Stück  

Gabeln 12 Stück 

Rechaud 

Brenner 2 Stück 

Gastronorm-

Behälter 4 Liter 

Spritzschutzdeckel 

Füllmenge 4 Liter 

(bei Absetzung) 
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ZUSATZMODUL – Chafing Dish 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 3: Auslegeordnung 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 4: 3’er Fondue Chinoise - Zusammenstellung 

 

Füllmenge:     3 x 1 Liter (entspricht ca. 7 cm Bouillon ab Boden) 

Anzahl zu verwendende Brenner: 3 Stück  

Chafing Dish Adapter 

Brenner 

Gastronorm-Behälter 

3 x 1 Liter 

Gastronorm Deckel 3 Stück 

Siebe 3 Stück 

Füllmenge 1 Liter 

(bei Absetzung) 
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Bild 5: Chafing Dish - Zusammenstellung 

Füllmenge:  1 Liter (entspricht ca. 2 cm Wasser ab Boden) 

Anzahl zu verwendende Brenner: 2 Stück 
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Wichtige Hinweise 

Befolgen Sie diese Ratschläge, können Sie Ihr Party Rechaud aus Edelstahl ein Leben lang 

optimal nutzen. 

Unsere Langzeitgarantie für Ihr Party Rechaud 

Wir leisten dem Erwerber eines Party Rechaud aus Edelstahl eine Garantie für fehlerfreie 

Verarbeitung und einwandfreie Materialbeschaffenheit des Produktes für 10 Jahre. 

Ausschluss der Garantie 

Garantieansprüche können nicht berücksichtigt werden: 

 Wenn das Party Rechaud durch höhere Gewalt oder durch Umwelteinflüsse

beschädigt oder zerstört wurde.

 Bei Schäden, die durch unsachgemässe Behandlung, insbesondere durch den

Gebrauch ausserhalb normaler Haushaltsbedingungen oder infolge nicht Beachtung

der Gebrauchsanweisung durch falsche Wartung aufgetreten sind. Wenn das Party

Rechaud durch nicht autorisierte Personen repariert worden ist.

 Wenn das Party Rechaud mechanische Beschädigungen irgendwelcher Art aufweist.

Kontakt 

Bitte wenden Sie sich an die Firma rüthemann technics, falls sie weitere Auskünfte 

benötigen. 

 www.ruethemann.com Huebwisstrasse 9 – 8117 Fällanden 

info@ruethemann.com Tel. 044 806 10 40 Fax. 044 806 10 50 


